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alle cenze agroalimentari

L3 qc

-------
e
—

B -

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la
Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della XI edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro
Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell’'Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio
di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere limportanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

https://www.liberoquotidiano.it/news/italpress/31309583/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-

eccellenze-agroalimentari.html



https://www.liberoquotidiano.it/news/italpress/31309583/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari.html
https://www.liberoquotidiano.it/news/italpress/31309583/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari.html

Data:22/04/2022

Media: Web
QUOTIDIANO INDIPEN DENT‘E

Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato
alle eccellenze agroallmentarl
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R OMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la

Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori
italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle
eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra
inaugurato in occasione della X! edizione della Fiera
Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a
Rieti dal 24 al 28 agosto.

https://www.iltempo.it/italpress/2022/04/22 /news/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-
eccellenze-agroalimentari-31309588/
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Nasce Sapori italiani,hub eccellenze agroalimentari
italiane

Inaugurato durante Xi Fiera Mondiale Peperoncino a Rieti
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(ANSA) - ROMA, 22 APR - E stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf, il
progetto "Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccelienze
dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della X! edizione della : T

Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto. - ﬂ}f CL SSE =
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Via libera ai primi bandi destinati a finanziare lo sviluppo del territorio ed accompagnare la ricostruzione

Fondo aree sisma, 180 milioni per le imprese

RIET

B Sono stati approvati i pri
mi due bandi per gli incentivi
destinati alle imrmal:dcl! Ap-
pennino centrale colpito dai
terremoti del 2009 e del 2016
previsy dal Fondo comple-
mentare Ares Sisma
2008-2016, fondi aggiuntivi ri-
spetto a quelli del Pour nazio-
nale, = destinati a finanziare
losviluppo del territorio ed ac-
compagnere la ricostruzione.
1 bandi approvati dalla Cabi-
nadi Coordinamentointegra-
ta, presiedutada Giovanni Le
ini, Commissario straordi-
nario sisma 2016 mettono &
disposiziane dollo imprese
18) milioni di euro.
1 due band: adesso saranno
subito nofificati alla Commis-
sione Europea per le valuta-
ziend che dguerdeno l'otens!-
tadegli aiuti di Stato previsti a
favoredelle imprese, e dovreb-
bero exsere pubblicat: eniro il
mese di maggio.
Lerisorse di questi bandi, 1 pri-
m: di un che am.

Giovanni Lagnini Conmissario straodinaso sisra 2016

vestimento di almeno 20 mi-

Eoni ridottia 75 milioni per

qul:lh che riguardano la tra-
eh

montz nel complesso ad oltre
600 milioni d: euro, sono de-
stinate ai Contratti di Svilup-
pedi arattereindustriale, del-
le attivita turistiche o per la
tutela ambientale nelle aree

Ezzazione di prodotti agricoli
e il turismo. Il bando per le
misure B2.1 ¢ B33 finanzia
con 100 milioni programmi di
sviluppo unitari proposti da

una singola impresa o da una
rete di impresz, composti da
uno o pill progetti d'investi-
mento, tra 1,6 ¢ 20 milioni di
euro, & carattere produttivo o
ambientale. Tali programmi
possono ricomprendere pro-
getti di ricercs, innovazione,
sviluppo delle competenze, di-

gitalizzazione, e anche inizia-
tive di consolidamento, raffor-
zamento, riposizionamento ¢
crescta per le imprese che gia
avevano sede m.rtnlere pr-
ma del terremoto. Una parie
dei fondi del bando # riserva-
t2 al inanziamento di proges-
ti per il ricido delle macerie
da sisma, anche tramite l'ac-
quisto di macchinarl, in un'o:-
tica di economia circolare, in
modo da ridurre al minimo il
costo di smaltimento del ma-

(ena]. chc muluno d.dl.lc de-

Grecclo
Simone Miccadei: “Pronto
a dimettermi da consigliere
in caso di elezione a Rieti”
GRECCIO
B Le polemiche scaturite dalla can-
didatura di Simone Miccadei, attua-
le consigliere comunale di Greceio,

al cnn!(gliu comunale di Riet: a.lle
elezioni

la ge-
stione, can mccnll\’l a proges:
tidi valore compreso tral e 3

harno costrotto il dirctto intersssa.
to ed intervenire seppur a distanza

milioni di ewro. “La decisione di giorni.
assunta dalla Miceadsi tiene a di aver
Cabina di c 1 in- 1 “evitato fino ad ora,

tegrata dopo un appmlondna
istruttoria, rappresenta il pri-
mo mportante passo della
sirategla di sostegno alleco-
nomia dei territori colpii dai
terremoti del 2009 e 2016" ha
detto il Commissario Legnini
-. Fimerd le ordinanze nei
Eomml giomi edopo lanoti-

ca all'Unione eurcpes e la
pubblicazione dei bandi le im-
prese avranno a disposizione
una grande opportunita per
generare crescita e postidi la-
voro®.

ma mi sembra & questo punte ne-
cessarin risponderea Marco Giorda-
ni, dell'associazione Nome Officina
poliica che daglomi specula sulls
mia candidatura e sul mio lavoro di
consigliere per il Comune di Grec-
cio. Ognuno, in pulitics come nells
vita sceglie il tempo per comunica-
re le sue scelte”. Miccadei, in parti-
colare i rivolge proprio all'nssocia
zione che sostiene “il candidato 2
sindaco Carlo Ubertini, avete aspet-
tato le primarie per poi candidarle.
Noi di Italia Viva abbiamo deciso
prima delle primarie di sosteners
Daniele Sinibaldi - sottolinea il con-
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colpite dal sisma L'intensiti

sigliere comunale di Greccio -. Tut-

degli gluti concedibill alle lm-
prese, come tutti quelli che
Veranno  successivamente
messin bendo, & paria quells
massima stabilita dalle dispo-
sizioni naziorali ¢ comunita-
rie @ potré riguardare il finan
ziamento agevolato, il contri-
buto in coato impianti e il con-
tributo diretto alla spesa, da

definire sulla base dei singoli

progeni.

Nello specifico i bandi, con le
refative Ordinanze, riguarda-
ne “Sestegno agliinvestimen-
ti di nlevante dimensione fi-
nanziari” e che stanzia 80 mi-
lioni di curo per progetti d'in-

Antrodoco
Due giorni tra mercati,

ANTRODOCO

B Antrodoco si proporne per un fine setti-
r bambini ed
nale merca-
1o domeniczle, 1 Cat di Antrodoco propo-
ne una escursione per ragazzi da 8 a 17
anninelle Grotte ed Eremi alle pendici del
Monte Giano. La prenotazione € obbligato-
tia (tel. 3357926932, 348.7491439]. Sem-
pre domani I'imporante iniziativa del Cai

mana lunga con aftivith
2dulii. Domani, oltre al radizi

nottare in accoglienti B&B.

escursioni e shopping

di riqualificazione del senticro che porta al
rifugio di Monte Gizno che sard di nuovo
reso fruibile. Lunedi 25 aprile sara invece
possibile vicitare Santa Maria Extra Moenia
€i musei comunali (solo matting), oltre che
fere shopping per le carattenistiche vie del
paese dove leattivith commerciali rimarran-
no aperte. Sara possibile anche affittare le
e-bike presso 'Ostello 1l Castagno olure che
degustare prodotti tipici in ristoranti e per-

o legitime, chlarsmente, ma non
credo che la mia attuale carica di
consigliere sia un problema per i
reatini. Chimi conosce sa che lasce
ro & malincuore la carica di consi-
gliere a Greccio, dove con i consi-
glieri diminoranza, Vanessa Miche
i e Antonio Rosati da tre anni por-
tiamo avanti temi fondamental per
il hargadi Grocrio. Dal Comuns ca-
poluogo continuerd ad inpegnarmi
perché il Monteptano sappia affron-
tare al meglio le sfide V}:‘Tﬁl“lm. a
comincare dall'importante ricor-
renza dell'ocavo centenario del Pre-
sepe di Greccio” conclude Simona
Miccadei.

Il polo verra inaugurato curante !'X| edizione della Fiera de! peperoncino

“Sapori italiani”, nasce hub

per eccellenze

RIETI

W £ stato presentato presso la sala
Cavour del Mipaaf, il progetto “Sapori
italiani®, un hub di cltre 500 metri

agroalimentari
ranea. “La Fiera, graziea ‘Sapori ltalia-
ni’ - spiega Livio Rositani, presidente
dell'associazione Bieti cucte piccan-
te, organizzatrice della Fiera mondia-
le campionaria dcl pepercacing - di-

uadrati  dedicats  alle

ell'agroalimentars italiano che verrd
ingugurato in occasione della XI edi-
ziene della Fiera campionaria men-
dizle del peperondno prevista a Rieti
dal 24 al 28 agosto. 1l progetto, nato
dalla collaborzazione fra il Centro Ap-
peanino del Terminillo *“Jucci®, I'Uni-
versith di Perugia ¢ la Blumen Group,
vuole essece uno spazio di confronto
e di analisi fra gli stakeholder del set-
tore che ha come obicttivo quello di
far conoscere l'importanza delle se-
menti italiane ¢ in generale le unicith
del maode in Italy e della dicta mediter.

venta un petla promo

zione dellz filiera, della pmduuum: e
della trasformezione dei prodotti ugn-
coli destinati all’ali

partnership fraBlumen e il Ceniro ~\p-
pennine ‘juccl mettera in campo, gia
dalle prossime settimane, un progat-
to che vedra ospitare ael cuore della
planusa reatina, olre & peperonclao,
anche altre varieta che canatterizzano
la dieta mediterranea”

Per il sottosegretario Prancesce Bauti-
stoni “con guesto evento siamorichia-
mati ad osservare, e a ricordare, le
deinostri prodotti, le filiere di

Sapori italiani Lii

riferimento e le nostre unicita ocgaro-
lettiche che rendono 'ftalia una terra
unica ¢ piena di ricchezze. Attraverso
la conescenza, la promoziene ¢ la va-
lorizzazione dei prodotti italiani riba-
diamo ancora una voka la centralita
dei nostei e n.uhuu e delle nostra in-
dustria che

tano un’eccellenza di cui essere fieri
edorgoglicsi®.

Presso la sala giunta del Comune di Rieti alle 16.30
Festa della musicaa Nordhorn
Martedi estrazione del coro ospite

REETI

M La p del Comitato ic relazio-
ni internazionali del Comune i Rieti, Eliszbetta Oc-
chiodoro, fa sapers che martedi 26 aprile alle cre
16.30, presso la Sala giunta dell'Ente in Pimzza Vitto
rio Emanuele, si terra |estrazione del coro che parte-
cipera alla *Festa della musica ¢ delle acque” di Nor-
dhoen tra quelli che avevano presentato richiesta.

[l Comitato gemellzggi del Comune ne giorni scorsi
aveva ricevuto dalia Cita di Nordhom l'invito per
unarappresentanza musicale d Rieti che sara nspita-
ta interamente dalla cittadina tedesca.

Sl ricocda - sonolines la presidente del Comitato
;:cm.-llaggm Elisabetta Occhiodoro - che il coro che
verra estratio partecipera alla festa ospite della cita
tedesca gemellate con Rieti nelle date del 24-25-26
ed avra a proprio cerico solianto le spese per il trasfe-
rimento aereo”

cs.
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ALIMENTI: NASCE 'SAPORI ITALIANI', HUB ECCELLENZE AGROALIMENTARI ITALIANE =

ADNO0007 7 ECO 0 ADN ECO NAZ RLA ALIMENTI: NASCE 'SAPORI ITALIANI', HUB ECCELLENZE
AGROALIMENTARI ITALIANE = verra inaugurato alla XI edizione Fiera Campionaria Mondiale Peperoncino a
Rieti dal 24 al 28 agosto Roma, 23 apr. (Adnkronos) - E stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf, il
progetto ""Sapori italiani'', un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che
verra inaugurato in occasione della X! edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a
Rieti dal 24 al 28 agosto. Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo "'C.
Jucci', dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli
stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere |'importanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea. ''Con questo evento siamo richiamati ad
osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche
che rendono ['ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione € la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra
industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi''. E quanto dichiara
il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni. (Sec/Adnkronos) ISSN 2465 - 1222 23-APR-22 00:15
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ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la
Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della X| edizione della Fiera Campionaria
Maondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

https://www.corr.it/news/italpress/31309581/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-

eccellenze-agroalimentari.html
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Nasce Sapori italiani,hub eccellenze agroalimentari italiane

ZCZC9355/SXB XSP22112019784_SXB_QBXB R CRO S0B QBXB Nasce Sapori italiani.hub eccellenze
agroalimentari italiane Inaugurato durante X| Fiera Mondiale Peperoncino a Rieti (ANSA) - ROMA, 22 APR -
E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf, il progetto "Sapori italiani", un Hub di oltre 500 mq
dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra' inaugurato in occasione della XI edizione della
Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto. Il progetto, nato dalla
collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo "C. Jucci”, dell'Universita' di Perugia e la Blumen Group,
vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di
far conoscere l'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita' del made in ltaly e della Dieta
Mediterranea. "La Fiera, grazie a 'Sapori italiani' - sottolinea Livio Rositani, presidente dell'Associazione
'Rieti Cuore Piccante', organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli
destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino 'C. Jucci' mettera' in campo, gia'
dalle prossime settimane, un progetto che vedra' ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al
peperoncino, anche altre varieta' che caratterizzano la Dieta Mediterranea". "Con questo evento siamo
richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita' dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita'
organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la
promozione € la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita' dei nostri
agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed
orgogliosi" conclude il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni. (ANSA). MON 22-APR-22 13:05 NNNN
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Via libera ai primi bandi destinati a finanziare lo sviluppo del territorio ed accompagnare la ricostruzione

Fondo aree sisma, 180 milioni per le imprese

RIET

B Sono stati approvati i pri
mi due bandi per gli incentivi
destinati alle imrucacdcll Ap-
pennino centrale colpito dai
terremoti del 2009 e del 2016
previsy dal Fondo comple-
mentare Ares Sisma
2009-2016, fondi zggiantivi ri-
spetto a quelli de! Prur nazio-
nale, ¢ destinati a finanziare
losviluppo del territorio ed ac-
compagnere la ricostruzione.
1 bandi approvati dalla Cabi-
nadi Coordinamentointegra-
ta, presiedutada Giovanni Le
gnini, Commissario straordi-
nario sisma 2016, mesttoao &
disposiziane dello imprese
18) milioni di euro.

1 due band: adesso saranno
subito nofificati alla Commis-
sione Europea per le valuta-
zienl che lgundmullm( sl
ta degli aiuti di Stato previsti a
favoredelle imprese, e dovreb-
bero essere pubblicati entro il
mese di maggio.

Lerisorse di questi bandi, i pri-

b

Giovanni Lagnini Conmissario straodinaso sisra 2)16

vestimento di almeno 20 mi-
Eoni ridottia 75 milioni per
quelli che riguardano la tra-

mi di un f che am
montz nel complesso ad oltre
600 milioni d: euro, sono de-
stinate ai Contratti di Svilup-
podi arattereindustriale, del-
le attivita turistiche o per la
tutela ambientale nelle aree
colpite dal sisma L'intensiti
degli gluti concedibill alle Lm-
prese, come tutti quelli che
verranno  successivamente
messio bendo, & paria quells
massima stabilita dalle dispo-
sizioni naziorali ¢ comunita-
rie ¢ potré riguardare il finan
ziamento agevolato, il contri-
buto in conto impianti e il con-
tributo diretto alla spesa, da
definire sulla base dei singoli
progeni.

Nello specific i bandi, can le
relative Ordiranze, riguarda-
ne “Sestegno agliinvestimen-
ti di nlevante dimensione fi-
nanzieri” e che stanzia 80 mi-
liuni di euro per progetti d'in-

Ezzazione di prodotti agricoli
e il turismo. Il bando per le
misure B2.1 ¢ B33 finanzia
con 100 milioni programmi di
sviluppo unitari proposti da

una singola impresa o da una
rets di imprese, composti da
uno o pill progetti d'investi-
mento, tra 1,6 ¢ 20 milioni di
euro, & carattere produttivo o
ambientale. Tali programmi
possono ricomprendere pro-
getti di ricerca, innovazione,
sviluppo delle competenze, di-

gitalizzazione, e anche inizi
tive di consolidamento, raffor-
zamento, riposizionamento o
crescta per le imprese che gia
aveveno sede nel cratere pri-
ma del terromoto. Una parie
dei fondi del bando # riserva-
ta al inanziamento di proges-
ti per il ricido delle macerie
da sisma, anche tramite l'ac-
quisto di macchinarl, in un'o-
tica di economia circolare, in
modo da ridurre al minimo il
costo di smaltimento dei ¢

ltna]. LhL‘ mu.llano dalle de-

Greccio

Simone Miccadei: “Pronto
a dimettermi da consigliere
in caso di elezione a Rieti”
GRECCI0
B Le polemiche scaturite dalla can-
didatura di Simone Miccadei, attua-
le consigliere comunale di Greceio,

al mmngljo comunale di Rieti alle
elezioni

la ge-
stione, con mccnll\'l a proge:
tidi valore compreso tral e3

harno costrotto il diretto interessa.
to ed intervenire seppur a distanza

milioni di ewro. “La decisione di giorri.
assunta i dalla iccadsi tisne a i di aver
Cabina di 1 in- 1 “evitato fino ad ora,

tegrata dopo un approfondita
istruttoria, rappresenta il pri-
mo mportante passo della
sirategla di sostegno alleco-
nomia dei territori colpii dai
terremoti del 2009 e 2016" ha
detto il Commissario Legnini
-. Fimerd le ordinanze nei
ssimi giomi edopo lanoti-

ca all'Unione eurcpes e la
pubblicazione dei bandi le im-
prese avranno a disposizione
una grande opportunita per
generare crescita e postidi la-

voro®.

Antrodoco

Due giorni tra mercati,

ANTRODDCO

B Antrodoco si proporne per un fine setti-

mana lunga can aftivith

2dulti. Domani, oltre al radizionale merca-
1o domeniczle, 1 Cat di Antrodoco propo-
ne una escirsione per ragazzi da 8 a 17
znninelle Grotte ed Eremi alle pendici del
Monte Giano. La prenotazione € obbligaio-
tia (tel. 3357926932, 348.7491439]. Sem-
pre domani l'importante iniziativa del Cai

escursioni e shopping

di riqualificazione del senticro che porta al
rifugio di Monte Gizno che sana di nuovo

r hambini ed

reso fruibile. Lunedi 25 aprile sara invece
possibile visitare Santa Maria Extra Moenia
eimusei comunali (solo mattina), oltre che
fere shopping per le caratteristiche vie del
paese dove leattivith commerciali rimarran-
no aperte. Sara possibile anche affittare le
e-bike presso 'Ostello 1l Castagno olue che
degustare prodotti tipici in ristorant e per-
nottare in accoglient B&B.

ma mi sembra 2 questo punte ne-
cessarin risponderea Marco Giorda-
ni, dell'associazione Nome Officina
poliica che da glomi specula sulls
mia candidatura e sul mio lavoro di
consigliere per il Comune di Grec-
cio. Ognuno, in politica come nella
vita sceglie il tempo per comunica-
re le sue scelte”. Miccadei, in parti-
colare s rivolge proprio all'associa
zione che sostiene “il candidato 2
sindaco Carlo Ubertini, avete aspet-
tato lo primarie por poi candidarla
Noi di Italia Viva abbiamo deciso
prima delle primarie di sosteners
Daniele Sinibaldi - sottolinea il con-
sigliere comunale di Greccio -. Tut-
to legiuimo, chiaramente, ma non
credo che la mia attuale carica di
consigliere sia un problema per i
reatini. Chi mi conosce sa che lasce
ro @ malincuore la carica di consi-
gliere a Greccio, dove con i consi-

glieri diminoranza, Vanesss Miche
i e Antonic Rosati da tre anni por-
tiamo avanti temi fondamental per
il horga i Groceio. Dal Comuns ca-
polaogo continuerd ad inpey
perché il Monteptano S?)TL‘I affron-
tare al meglio le sfide del futuro, a
comincare dall'importante ricor-
renza dell'ocavo centenario del Pre-
sepe di Greccio” conclude Simona
Miccadei.

Il polo verra inaugurato curante !'X| edizione della Fiera de! peperoncino
“Sapori italiani”, nasce hub
per eccellenze agroalimentari

Presso la sala giunta del Comune di Risti alle 16.30
Festa della musicaa Nordhorn
Martedi estrazione del coro ospite

RIETI

W £ stato presentato presso la sala
Cavour del Mipaaf, il progetto “Sapori
italians®, un hub di cltre 500 metri

uadrati  dedicats  alle

ranca lal‘l('ﬁ graziea ‘Sapori ltalia-

spiega Livio Rositani, presidente
del'sasactusiona: Mot oot piccan-
te, organizzatrice della Fiera mondia-
le campionaria dcl pepercacing - di-

ell'agroalimentare italiano che verra
ineugurato in occasione della XI edi-
zigne dolla Fiera campionaria men-
dizle del peperondno prevista a Rieti
dal 24 al 28 agosto. 1l progetto, nato
dalla collaborazione fra il Centro Ap-
peanino del Terminillo “Jucci”, I'Uni-
versith di Perugia ¢ la Blumen Group,
vuole essece uno spazio di confronto
e di analisi fra gli stakeholder del set-
tore che ha come obicttivo quello di
far conoscere l'imporianza delle se-
menti italiane ¢ in generale le unicith
del maode in Italy e della dicta mediter.

venta un petla promo
zione dellz filiera, della pmd\mom e
della lm\lurm&mnc dei prodotti ngn-
coli destinati all’

partnership fra Blumen e il Centro .-\p-
pennine ‘juccl mettera in campo, gla
dalle prossime settimane, un progat-
to che vedra ospitare ael cuore della
planusa reatina, olire & peperonclao,
anche altre varieta che caratterizzano
la dieta mediterranea”

Per il sottosegretario Prancesce Bauti-
stoni “con guesto evento siamorichia-
mati ad osservare, e a ricordare, le
tipicitd dei nostri prodotti, le fiiere di

g.p,q italiani Livio Roskan

riferimento e le nostre unicita ocgaro-
lettiche che rendono I'ftalia una terra
unica ¢ piena di ricchezze. Attraverso
la conescenza, la promoziene ¢ la va-
lorizzazione dei prodotti italiani riba-
diamo ancora una voka la centralita
dei nostei ugmuhuu e dzlln nostra in-
dustria

taro un’eccellenza di cui essere fieri
edorgogliosi®.

REETI

BN La presidente del Comitato gemellaggi e relazio-
ni internazionali del Comune di Rieti, Elisabetta Oc-
chiodoro, fa sapers che martedi 26 zprile alle cre
16.30, presso la Sala giunta dell'Ente in Pimzza Vitto
rio Emanuele, si terra |'estrazione del coro che parte-
cipera alla *Festa della musica ¢ delle acque” di Nor-
dhoen tra quelli che avevano presentato richiesta.

[l Comitato gemellaggi del Comune ne giorni scorsi
aveva ricevuto dalia Cirta di Nordhom l'invito per
unarappresentanza musicale d Rieti che sara nspita-
ta interamente dalla cittadina tedesca.

Sl ricocda - sonolines la presidente del Comitato
gemellaggi, Elisabetta Occhiodoro - che il coro che
verra estratio partecipera alla festa ospite della citta
tedesca gemellats con Ried nelle date del 24-25-26
ed avraa pmprn carico soltanto le spese per il trasfe-
rimento aereo”

cs.
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Nasce Sapori italiani,hub eccellenze
agroalimentari italiane
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato
alle eccellenze agroalimentari
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ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la
Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dellagroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della X! edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro
Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di

Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio
di confronto e di analisi fra gli stakeholder del = GUERRA S
settore che ha come obiettivo quello di far

conoscere limportanza delle sementi italiane e in

e —x-
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Nasce Sapori italiani,hub eccellenze agroalimentari italiane

ZCZC9354/SXR XSP22112019784_SXR_QBKU R CRO S43 QBKU Nasce Sapori italiani,hub eccellenze
agroalimentari italiane Inaugurato durante Xl Fiera Mondiale Peperoncino a Rieti (ANSA) - ROMA, 22 APR -
E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf, il progetto "Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mqg
dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra' inaugurato in occasione della Xl edizione della
Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto. Il progetto, nato dalla
collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo "C. Jucci", dell'Universita' di Perugia e la Blumen Group,
vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di
far conoscere l'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita' del made in Italy e della Dieta
Mediterranea. "La Fiera, grazie a 'Sapori italiani' - sottolinea Livio Rositani, presidente dellAssociazione
'Rieti Cuore Piccante', organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricol
destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino 'C. Jucci' mettera' in campo, gia'
dalle prossime settimane, un progetto che vedra' ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al
peperoncino, anche altre varieta' che caratterizzano la Dieta Mediterranea”. "Con questo evento siamo
richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita' dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita'
organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la
promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita' dei nostri
agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed
orgogliosi” conclude il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni. (ANSA). MON 22-APR-22 13:05 NNNN
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Nasce “Sapori italiani”’, un hub dedicato
alle eccellenze agroalimentari

22 aprile 2022 a

ROMA (ITALPRESS) — E’ stato presentato presso la
Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della X! edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro
Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell’Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio
di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere importanza delle sementi italiane e in
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Nasce Sapori italiani,hub eccellenze agroalimentari italiane

ZCZC9352/SXR XSP22112019784_SXR_QBXL R CRO S43 QBXL Nasce Sapori italiani,hub eccellenze
agroalimentari italiane Inaugurato durante XI Fiera Mondiale Peperoncino a Rieti (ANSA) - ROMA, 22 APR -
E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf, il progetto "Sapeori italiani”, un Hub di oltre 500 mq
dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra' inaugurato in occasione della Xl edizione della
Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto. Il progetto, nato dalla
collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo "C. Jucci", dell'Universita' di Perugia e la Blumen Group,
vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di
far conoscere l'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita' del made in Italy e della Dieta
Mediterranea. "La Fiera, grazie a 'Sapori italiani' - sottolinea Livio Rositani, presidente dellAssociazione
'Rieti Cuore Piccante', organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli
destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino 'C. Jucci' mettera' in campo, gia'
dalle prossime settimane, un progetto che vedra' ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al
peperoncino, anche altre varieta' che caratterizzano la Dieta Mediterranea”. "Con questo evento siamo
richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita' dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita’
organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la
promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita' dei nostri
agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed
orgogliosi” conclude il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni. (ANSA). MON 22-APR-22 13:05 NNNN
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) — E’ stato presentato presso la
Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

IL progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro
Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell’'Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio
di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere limportanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio
Rositani, presidente dellAssociazione ‘Rieti Cuore
Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della
produzione e della trasformazione dei prodotti
agricoli destinati all’alimentazione. La partnership fra
Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in
campo, gia dalle prossime settimane, un progetto
che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina,
oltre al peperoncino, anche altre varieta che
caratterizzano la Dieta Mediterranea”

https://corrierediviterbo.corr.it/news/italpress/31309581/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari.html
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
“Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare italiano
che verra inaugurato in occasione della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell’'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di
analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

https://www.ilnordestquotidiano.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la
Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della XI edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro
Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell’Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio
di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere limportanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio
Rositani, presidente dellAssociazione ‘Rieti Cuore
Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della
produzione e della trasformazione dei prodotti
agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra
Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in
campo, gia dalle prossime settimane, un progetto
che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina,
oltre al peperoncino, anche altre varieta che
caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

https://corrierediarezzo.corr.it/news/italpress/31309581/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari.html
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Nasce “Sapori italiani”, un Hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari italiane

E stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf, il progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq
dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della XI edizione
della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto. Il progetto, nato
dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell’'Universita di Perugia e la
Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore
che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del
made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani’ - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione ‘Rieti Cuore
Piccante’, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per
la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all’alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci’ mettera in campo, gia dalle
prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino,
anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

http://www.agroalimentarenews.com/news-file/Nasce--Sapori-italiani---un-Hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari-italiane.htm
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la
Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della XI edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

IL progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro
Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell’Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio
di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere limportanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio
Rositani, presidente dellAssociazione ‘Rieti Cuore
Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della
produzione e della trasformazione dei prodotti
agricoli destinati all’alimentazione. La partnership fra
Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in
campo, gia dalle prossime settimane, un progetto
che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina,
oltre al peperoncino, anche altre varieta che
caratterizzano la Dieta Mediterranea”

https://corrieredisiena.corr.it/news/italpress/31309581/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari.html
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Nasce "Sapori italiani’, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato

alle eccellenze agroalimentari
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ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la
Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della XI edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

IL progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro
Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell’Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio
di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere limportanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio
Rositani, presidente dellAssociazione ‘Rieti Cuore
Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino — diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della
produzione e della trasformazione dei prodotti
agricoli destinati all’alimentazione. La partnership fra

https://corrierediarezzo.corr.it/news/italpress/31309581/nasce-sapori-italiani-un-hub-

dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari.html
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato
alle eccellenze agroalimentari

ROMA (I |ALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaat il
progetto "Sapori italiani’, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della Xl edizione
della Fiera Campionaria Mondiale del Pepercncino prevista a Rieti dal 24 al 28
agosto.ll progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo
"C. Jucci', dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di
confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di
far conoscere |limportanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made
in Italy e della Dieta Mediterranea.’La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani - dichiara Livio
Rositani, presidente dell'Associazione 'Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice della
Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la
promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti
agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro
Appennino 'C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto
che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre
varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”. “Con questo evento siamo
richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di
riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e
piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei
prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e
della nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui
essere fieri ed orgogliosi’, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni.- foto Italcommunications -(ITALPRESS).

https://notizie.tiscali.it/feeds/8ae2a7d7-c243-11ec-a0e3-005056a86fbe/?chn
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Nasce “Sapori italiani”’, un hub
dedicato alle eccellenze
agroallmentarl

.ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato
presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq
dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino
prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell’Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e
di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della
Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente
dell’Associazione ‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino — diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all’alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera
in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore
della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la
Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I’ltalia
una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione € la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri
agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano un’eccellenza di
cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni.

https://videonord.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari
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Nasce “Sapori italiani”, un
hub dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
“Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare
italiano che verra inaugurato in occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di
analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
limportanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione
‘Rieti Cuore Piccantg, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino —
diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della
trasformazione dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra
Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane,
un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino,
anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono ['ltalia una
terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri
agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui
essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://tuttoggi.info/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/674584/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) — E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
“Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare
italiano che verra inaugurato in occasione della XI edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell’Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di
analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicitd del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione
‘Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino —
diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della
trasformazione dei prodotti agricoli destinati all’alimentazione. La partnership fra Blumen e
il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto
che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta
che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'Italia una
terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione
dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della
nostra industria agroalimentare che rappresentano un’eccellenza di cui essere fieri ed

orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://patrimoniefinanza.com/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub

dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il
progetto “Sapori italiani®, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della Xl edizione
della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28
agosto.

I progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C.
Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di
confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di
far conoscere l'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made
in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente
dell'‘Associazione ‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino — diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci
mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare
nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che
caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei
nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che
rendono ['ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la
promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la
centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che
rappresentano un‘eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi®, afferma il

sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://oltrepomantovanonews.it/dallitalia-e-dal-mondo/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce Sapori italiani, nasce 1'hub delle
eccellenze agroalimentari italiane

E stato presentato presso la Sala Cavour
del Mipaaf, il progetto "Sapori italiani",
un Hub di oltre 500 mq dedicato alle
eccellenze dell'agroalimentare italiano
che verra inaugurato in occasione della
XI edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a
Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra

il Centro Appennino del Terminillo "C. Jucci”, dell'Universita di Perugia e la
Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli
stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e
della Dieta Mediterranea.

"La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani’ - sottolinea Livio Rositani, presidente
dell'Associazione 'Rieti Cuore Piccante’, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione
della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli
destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino 'C.
Jucci' mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra
ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre
varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea".

"Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei
nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che
rendono I'Italia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza,
la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una
volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare
che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi" conclude il
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.altoadige.it/terra-e-gusto/nasce-sapori-italiani-nasce-l-hub-delle-eccellenze-agroalimentari-italiane-1.3190260
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Nasce Saporl italiani, I'hub delle
eccellenze agroalimentari italiane

E stato presentato presso la Sala
Cavour del Mipaaf, il progetto "Sapori
italiani", un Hub di oltre 500 mq
dedicato alle eccellenze
dell'agroalimentare italiano che verra
inaugurato in occasione della XI
edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a
Rieti dal 24 al 28 agosto.

1l progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo "C.
Jucci®, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di
confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo
quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale le
unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

"La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani' - sottolinea Livio Rositani, presidente
dell'Associazione 'Rieti Cuore Piccante', organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione
della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli
destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino 'C.
Jucci' mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra
ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre
varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei
nostri prodotti, le filiere di riferimento e Ie nostre unicita organolettiche che
rendono I'ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza,
la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una
volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare
che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi” conclude il
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.giornaletrentino.it/terra-e-gusto/nasce-sapori-italiani-I-hub-delle-eccellenze-agroalimentari-italiane-1.3190264
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Nasce “Sapori italiani”’, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS - GUSTOH24) — E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un Hub di
oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della X!| edizione della Fiera
Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen
Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere l'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

La Fiera, grazie a ‘Sapori Maliani — dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione ‘Rieti Cuore Piccanté,
organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino — diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera, della
produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro
Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura
reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre
unicita organolettiche che rendono I'lalia una terra unica e piena di ricchezze. Atiraverso la conoscenza, la promozione e la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni.

https://www.gustoh24.it/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato
alle eccellenze agroalimentari
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ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far conoscere l'importanza delle sementi italiane e in generale
le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

https://www.telesettelaghi.it/2022/04/22 /nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-
agroalimentari/
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" ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala
Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre
500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare italiano
che verra inaugurato in occasione della X| edizione della Fiera
Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24
al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino
del Terminillo “C. Jucci®, dell'Universita di Perugia e la Blumen
Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli
stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere l'importanza delle sementi italiane e in generale le
unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani,
presidente dell'Associazione ‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino —
diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli
destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle
prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre

varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le
nostre unicita organolettiche che rendono ['ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la
promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della
nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

— foto Italcommunications —

(ITALPRESS).

http://www.videopiemonte.it/top-news/30641 nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari.html|?pag=0
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Nasce Sapori italiani,hub eccellenze I
agroalimentari italiane
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(ANSA) - ROMA, 22 APR - E stato
presentato presso la Sala Cavour del
Mipaaf, il progetto "Sapori italiani”,
un Hub di oltre 500 mq dedicato alle
eccellenze dell'agroalimentare
italiano che verra inaugurato in
occasione della XI edizione della Rischi e benefici dell'loT
Fiera Campionaria Mondiale del

https://www.altoadige.it/terra-e-gusto/nasce-sapori-italiani-hub-eccellenze-agroalimentari-
italiane-1.3189937
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Nasce “Sapori italiani”, un
hub dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori

italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra
inaugurato in occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino
prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita
di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder
del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in ltaly e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell'’Associazione ‘Rieti Cuore
Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un

moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti

https://www.stylise.it/notizie-italpress/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/?utm_source=rss
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari
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ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”,
un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24
al 28 agosto.
Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell’Universita
di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale
le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

https://www.udinesetv.it/2022/04/22 /nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-
agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

22 Apcite 2022

ROMA (ITALPRESS) — E’ stato presentato presso |la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “"Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci®, dell'Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale le

unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

https://www.italpress.com/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari-2/
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Nasce ""Sapori italiani", un hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari
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ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto "Sapori italiani", un Hub
di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della XI
edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto. Il progetto, nato
dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo "C. Jucci", dell'Universita di Perugia e la Blumen
Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo
quello di far conoscere 1'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea. ""La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell'Associazione ‘Rieti
Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore
per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle
prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche
altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea". ""Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a

https://www.reggiotv.it/notizie/italpress/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle eccellenze
agroalimentari
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ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso Ia Sala Cavour del Mipaaf il
progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mqg dedicato alle eccellenze

dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della Xl edizione della
Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.ll
progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e
di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere |'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in
Italy e della Dieta Mediterranea.”La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio
Rositani, presidente dell'’Associazione ‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della

https://sicilia20news.it/2022/04/22/riceviar ibblichi pori-italiani-un-hub-dedicato-all 1 i i/564294/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato
alle eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato
presentato presso la Sala Cavour del
Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle
eccellenze dell'agroalimentare italiano
che verra inaugurato in occasione
della Xl edizione della Fiera
Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione
fra il Centro Appennino del Terminillo
“C. Jucci”, dell'Universita di Perugia e la
Blumen Group, vuole essere uno

https://grandangolocatania.it/top-news-italpress/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato
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Annunci Google ROMA (ITALPRESS) - E’ stato
presentato presso la Sala Cavour
del Mipaaf il progetto “Sapori
Perché questo annuncio? > italiani”, un Hub di oltre 500 mq
dedicato alle eccellenze
dell’agroalimentare italiano che
verra inaugurato in occasione
della XI edizione della Fiera
Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal
24 al 28 agosto.
Il progetto, nato dalla
collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci’, dell'Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra
gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere

https: it/2022/04/22 sapori-itali: n-hub-dedicato-all
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani’, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle
eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino
prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto. nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci®, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vucle
essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere 'importanza delle
sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione ‘Rieti Cuore Piccanié, organizzatrice della Fiera
Mondiale Campionaria del Peperoncino — diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei
prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime
settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta
Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita
organolettiche che rendono ['ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promezione € la valorizzazione dei
prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentana
un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosearetario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

http://www.supertvoristano.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto

italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra
inaugurato in occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino
prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto

[l progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell’'Uni-
versita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli
stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere |'importanza delle se-
menti itallane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell'Associazione ‘Rieti
Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa
un moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei
prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino
'C. Juccl mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare ne
cuore della pianura reatinag, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la

Dieta Mediterranea”

https://www.radiomed.fm/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari
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ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
“Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare

italiano che verra inaugurato in occasione della XI edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell’Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di
analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione
‘Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino —

https://www.stylise.it/notizie-italpress/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/?utm_source=rss




Data: 22/04/2022

it acano l ® ie Media: Web

La Sicilia in tempo reale

Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
“Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mg dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare
italiano che verra inaugurato in occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell’'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di
analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione
‘Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino —
diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della
trasformazione dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra
Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane,
un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino,
anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'ltalia una
terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta |a centralita dei nostri
agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui
essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://itacanotizie.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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NASCE "SAPORI ITALIANI", UN HUB DEDICATO ALLE ECCELLENZE AGROALIMENTARI

ZCZC IPN 585 ECO --/T NASCE "SAPORI ITALIANI", UN HUB DEDICATO ALLE ECCELLENZE
AGROALIMENTARI ROMA (ITALPRESS) - E stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf, il progetto
"SAPORI ITALIANI", un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra
inaugurato in occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti
dal 24 al 28 agosto. Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo "C. Jucci”,
dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli
stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea. "La Fiera, grazie a 'SAPORI ITALIANI' -
dichiara Livio Rositani, presidente dell'Associazione 'Rieti Cuore Piccante', organizzatrice della Fiera
Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera, della
produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e
il Centro Appennino 'C. Jucci' mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare
nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta
Mediterranea". (ITALPRESS) - (SEGUE). sat/com 22-Apr-22 15:41 NNNN
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Nasce "Sapori italiani’, un hub dedicato alle eccellenze
agroalimentari
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progetto "Sapori italiani", un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze

dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della XI
edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24
al 28 agosto. Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del
Terminillo "C. Jucci", dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere
uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come
obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale

R OMA (ITALPRESS) - E stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il

le unicitd del made in Italy e della Dieta Mediterranea. "La Fiera, grazie a 'Sapori
Italiani’ - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione Rieti Cuore
Piccante', organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino -
diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della
trasformazione dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra
Blumen e il Centro Appennino 'C. Jucci' metterd in campo, gia dalle prossime
settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al
peperoncino, anche altre varietd che caratterizzano la Dieta Mediterranea”. "Con
questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicitd organolettiche che rendono
I'Italia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la
promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la
centralitd dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che
rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi", afferma il
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni. - foto Italcommunications -
(ITALPRESS). sat/com 22-Apr-22 15:44

https://www.lasicilia.it/italpress-news/news/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari-1589913/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
aaroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il
progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della XI
edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti
dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra Il Centro Appennino del Terminilio
“C. Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno
spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come
obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori ltaliani — dichiara Livio Rositani, presidente
dell'Associazione ‘Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione
della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli
destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino
‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che
vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche
altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea®.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita
dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche
che rendona I'italia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la
conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo
ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori @ della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un'accellenza di cui essere fieri ed
orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.ildenaro.it/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce "Sapori italiani", un hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf
il progetto "Sapori italiani", un Hub di oltre 500 mq dedicato alle
eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione
della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino
prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto. Il progetto, nato dalla collaborazione
fra il Centro Appennino del Terminillo "C. Jucci", dell'Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di
analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere l'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del
made in Italy e della Dieta Mediterranea. "La Fiera, grazie a 'Sapori
Italiani' - dichiara Livio Rositani, presidente dell'Associazione 'Rieti
Cuore Piccante', organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del
Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera,
della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino 'C.
Jucci' mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che
vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino,
anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea". "Con
questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei
nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche
che rendono I'Ttalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la
conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani
ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della
nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui
essere fieri ed orgogliosi", afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni. - foto Italcommunications - (ITALPRESS). sat/com 22-Apr-22

https://www.gazzettadiparma.it/italpress/2022/04/22/news/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari-640747/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato
alle eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato
presentato presso la Sala Cavour del
Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle
eccellenze dell'agroalimentare italiano
che verra inaugurato in occasione
della XI edizione della Fiera
Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione
fra il Centro Appennino del Terminillo
“C. Jucci”, dell'Universita di Perugia e la
Blumen Group, vuole essere uno
spazio di confronto e di analisi fra gli

stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere l'importanza delle
sementi italiane e in generale e unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell'’Associazione ‘Rieti
Cuore Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa
un moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione
dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro
Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra
ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che
caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono l'ltalia una
terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione
dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della
nostra industria agroalimentare che rappresentano un‘eccellenza di cui essere fieri ed
orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.grandangoloagrigento.it/top-news-italpress/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari
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NASCE “SAPORI ITALIANI”, UN HUB DEDICATO ALLE
ECCELLENZE AGROALIMENTARI

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori
italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra
inaugurato in occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino
prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell'Universita di Perugia e |la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra
gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere l'importanza delle
sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell'Associazione ‘Rieti Cuore
Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti
agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino 'C. Jucci
mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della
pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta
Mediterranea".

"Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le
filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono ['ltalia una terra unica e piena
di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani
ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un‘eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.websuggestion.it/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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NASCE "SAPORI ITALIANI", UN HUB DEDICATO ALLE ECCELLENZE...-2-

ZCZC IPN 586 ECO --/T NASCE "SAPORI ITALIANI", UN HUB DEDICATO ALLE ECCELLENZE...-2- "Con
questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento
e le nostre unicita organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la
conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti ITALIANI ribadiamo ancora una volta la centralita
dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere
fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni. (ITALPRESS). sat/com 22-Apr-
22 15:41 NNNN
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Nasce Sapori italiani,hub eccellenze
agroalimentari italiane

22 aprile 2022 A- A+ i < @

(ANSA) - ROMA, 22 APR - E stato
presentato presso la Sala Cavour del
Mipaaf, il progetto "Sapori italiani”,
un Hub di oltre 500 mq dedicato alle
eccellenze dell'agroalimentare
italiano che verra inaugurato in
occasione della XTI edizione della Rischi e benefici dell'loT
Fiera Campionaria Mondiale del

https://www.giornaletrentino.it/terra-e-gusto/nasce-sapori-italiani-hub-eccellenze-
agroalimentari-italiane-1.3189937
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Fiera del peperoncino di Rieti, 11ma edizione insieme a Sapori italiani. Battistoni: accendere faro sulle
nostre tipicita — VIDEOINTERVI

2 del peperoncino di Rietl, che dal 24 al 28 agosto prossim ARTICOLI CORRELATI
ri totali, compr

taliani”. .

Si rinnova la Fiera camp
€ 5 talia. con160 e

ompagnato dalla p

112022

1223 Battisti, nel 22/04

no. Levento parallelo sara de ibilita

Giornata mondiale Terra,

Battistoni: Adottare misure
sostenibili e salvaguardare
spreco idrico e alimentare

tatto produttori e buyer nz
Lazio, provincia di Rieti € Comune di Rieti, con la collaborazione di Blumen e del Centro appen
La Fieradel

dell'evento, con es

> N > giorni

positori provenienti da tutta

tare ed la nuova edizi partiré

yrizzaz 22/04/2022
Giornata mondiale della T
Confagricoltura Alessandr
sfida della sostenibilita e
dell'incremento della
produzione

‘Abbiamo interessato molti en

D di promuovere |

al t

eccellenze. Fa eventi prima della fier:

mediterranea, ¢ -
I'agricoltura, ma il Goverr

tervent|, Siparla

o ricadendo s

to diversi terre continuare a puntare sempre alla qualita

Battistoni, sotlose

ta € la giusta direzione, ma dobbiamo, come pa:

ario Mipaaf

https://www.agricolae.eu/fiera-del-peperoncino-di-rieti-1 1 ma-edizione-insieme-a-sapori-
italiani-battistoni-accendere-faro-sulle-nostre-tipicita-videointervista/



https://www.agricolae.eu/fiera-del-peperoncino-di-rieti-11ma-edizione-insieme-a-sapori-italiani-battistoni-accendere-faro-sulle-nostre-tipicita-videointervista/
https://www.agricolae.eu/fiera-del-peperoncino-di-rieti-11ma-edizione-insieme-a-sapori-italiani-battistoni-accendere-faro-sulle-nostre-tipicita-videointervista/

Data:22/04/2022

Media: Web

Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari
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Nasce “Sapori italiani”, un
hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il
progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della X| edizione
della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28
agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C.
Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di
confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello
di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del
made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente
dell'Associazione ‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘'C. Jucci
mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare
nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che
caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei
nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che
rendono ['ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la
promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la
centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che
rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il

sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.nebrodinews.it/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un
hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
“Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare
italiano che verra inaugurato in occasione della X| edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell’'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di
analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
|'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della
Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente
dell’Associazione ‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino — diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in
campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della
pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta
Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'ltalia
una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri
agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano un‘eccellenza di
cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni.

http://www.cafetv24.it/top-news/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un
hub dedicato alle eccellenze
agroalimentari

22 Apr 20221553

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”,
un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in

occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24
al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita
di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione ‘Rieti Cuore
Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino —diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti
agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci
mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della

pianura reating, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le
filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e piena di
ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e |la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo
ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che

rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf,
Francesco Battistoni.

https://www.restoalsud.it/top-news/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un Hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari italiane

ROMA - E stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf, il progetto “Sapori italiani”, un hub di
oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione
della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28
agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo "C. Jucci”, dell'Universita
di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder
del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere [importanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani’ - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione 'Rieti Cuore
Piccante', organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti
agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci’
mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della
pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea.
Ringrazio, inoltre, il Presidente e il Vicepresidente della Camera di Commercio Rieti-Viterbo,

Domenico Merlani e Leonardo Tosti, per il supporto”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le
filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono ['ltalia una terra unica e piena di
ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani
ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”. E quanto dichiara
il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.sabiniatv.it/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari-italiane/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) — E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf
il progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle
eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

11 progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del
Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole
essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore
che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle
sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente
dell’Associazione ‘Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice della Fiera
Mondiale Campionaria del Peperoncino — diventa un moltiplicatore per
la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei
prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen
e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime
settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura
reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la
Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le
tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita
organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e piena di ricchezze.
Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti
italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e
della nostra industria agroalimentare che rappresentano un’eccellenza
di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf,
Francesco Battistoni.

https://www.itinerarinews.it/index.php/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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ROMA (ITALPRESS) - E’ s1ato presentato presso la Sala Cavour del Mipaat il progetto “Sapori
italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che
verra inaugurato in occasione della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

1l progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennina del Terminillo “C. Jucci”,
dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi
fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere l'importanza delle
sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione ‘Rieti
Cuore Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei
prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino
‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel
cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la
Dieta Mediterranea”.

“Can questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti,
le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono 1'ltalia una terra unica e
piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti
italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il
sottosegretario al Mipaal, Francesco Battistoni.

https://www.radiocafe.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) — E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
“"Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della
Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci®, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group,
vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
l'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente dell'’Associazione ‘Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice della
Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della
trasformazione dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in
campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre
varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre
unicita organolettiche che rendono I'italia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni.

https://latr3.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il
progetto "Sapori italiani", un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della XI
edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti
dal 24 al 28 agosto.

1l progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo
""C. Jucci", dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno
spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come
obiettivo quello di far conoscere 1'importanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

"La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente
dell'Associazione 'Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione
della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli
destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino
'C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che
vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche
altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea".

"Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita
dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche
che rendono 1'Italia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la
conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo
ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed
orgogliosi", afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.ilroma.net/content/nasce-%E2%80%9Csapori-italiani%E2%80%9D-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato

alle eccellenze agroalimentari

= ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del
Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mg dedicato alle eccellenze dellagrozlimentare italiano che verra
inaugurato in occasione della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28
agosto.IL progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C.Jucci”, dell’Universita di Perugia e la
Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo
quello di far conoscere Uimportanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea“La Fiera, grazie 2 ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dellAssociazione ‘Rieti Cuore Piccante,
organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati allalimentazione. La partnership fra Blumen
e il Centro Appennino ‘C.Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore
della pianura reating, oltre al peperoncinog, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea™ "Con questo
evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre
unicita organolettiche che rendono U'ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, La promozione e
la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra
industria agroalimentare che rappresentano un’eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi’, afferma il sottosegretario al
Mipaaf, Francesco Battistoni. - foto Italcommunications - (ITALPRESS).

https://www.quinewsarezzo.it/italpress/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-
agroalimentari
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari
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ROMA (ITALPRESS] - E’ stato presentato presso la Szla Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori
italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alie eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra
inaugurato in occasione della X! edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista
a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminille “C. Jucci”, dell'Universita
di Perugia e la Blumen Group. vuole essere uno spazio di confronto e di analisifra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in ltaly e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera. grazie a ‘Sapori ltaliani - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione ‘Rieti Cuore
Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti

https://www.blogsicilia.it/top-news/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-
agroalimentari/716557/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari
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ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale
le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione ‘Rieti Cuore
Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore
per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle
prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al
peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere
di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e piena di ricchezze.
Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una
volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano
un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.vetrinatv.it/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato
alle eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”,
un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale le
unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente dell'’Associazione ‘Rieti Cuore
Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore
per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle
prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino,
anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di
riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono ['ltalia una terra unica e piena di ricchezze.
Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una
volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano
un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni.

https://www.94018.it/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato
alle eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori
italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dellagroalimentare italiano che verra
inaugurato in occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino
prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci’,
dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi
fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere limportanza delle
sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dellAssociazione ‘Rieti
Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei
prodotti agricoli destinati allalimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C.
Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore
della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta
Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le
filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono lltalia una terra unica e
piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti
italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi’, afferma il
sottosearetario al Mipaaf. Francesco Battistoni.

https://www.messinaoggi.it/website/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiant’,
un hub dedicato alle
eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il
progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della Xl edizione
della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28
agosto.

Il progetto, nato dalla coilaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C.
Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di
confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello
di far conoscere limportanza delle sementi italiane e in generale le unicita del
made in Italy e della Dieta Mediterranea

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente
dell'Associazione ‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione
della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli
destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C.
Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra
ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta
che caratterizzano la Dieta Mediterranea”,

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei
nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che
rendono lltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la
promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta
la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che
rappresentano un‘eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.telecitta.tv/40356/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato
alle eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
“Sapori italiani, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano
che verra inaugurato in occasione della X| edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto. Il progetto, nato dalla collaborazione fra il
Centro Appennino del Terminillo "C. Jucci®, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group,
vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come
obiettivo quello di far conoscere l'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita
del made in Italy e della Dieta Mediterranea. "La Fiera, grazie a 'Sapori ltaliani' - dichiara
Livio Rositani, presidente dell'Associazione ‘Rieti Cuore Piccante', organizzatrice della Fiera
Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino 'C. Jucci’ mettera in
campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura
reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea"
"Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono ['ltalia una
terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri
agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cul
essere fieri ed orgogliosi", afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni. - foto
ltalcommunications — (ITALPRESS). sat/com 22-Apr-22 15:44

https://ladiscussione.com/162172/ambiente/agroalimentare/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”.
un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dellagroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24
al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo "C. Jucci’, dell Universita
di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far conoscere limportanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in ltaly e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dellAssociazicne 'Rieti Cuore
Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti
agricoli destinati allalimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino 'C. Jucci mettera
in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura
reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, € a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere
di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono lltalia una terra unica e piena di
ricchezze. Attraverso la conoscenza. la promozione € La valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo
ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che
rappresentano uneccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi’, afferma il sottosegretario al Mipaaf,
Francesco Battistoni.

https://www.feelrouge.tv/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/




Data: 22/04/2022

Media: Web

7

NASCE “SAPORI ITALIANI”, UN
HUB DEDICATO ALLE
ECCELLENZE AGROALIMENTARI

ROMA (ITALPRESS) — E'
stato presentato presso la
Sala Cavour del Mipaaf il
progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq
dedicato alle eccellenze
dell'agroalimentare italiano
che verra inaugurato in
occasione della X! edizione
della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino
prevista a Rieti dal 24 al 28
agosto.

Il progetto, nato dalla
collaborazione fra il Centro
Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno
spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere |'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

Foto: Italpress ©

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente dell'Associazione ‘Rieti
Cuore Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino — diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti
agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci
mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della
pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.
“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le
filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e piena di
ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani
ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare
che rappresentano un’eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi’, afferma il sottosegretario al
Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://radionbc.it/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”’, un hub dedicato alle

eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
“Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano
che verra inaugurato in occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.ll progetto, nato dalla collaborazione frail
Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group,
vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che hacome
obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita
del made in Italy e della Dieta Mediterranea.”La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio
Rositani, presidente dell'Associazione ‘Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice della Fiera
Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione, La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in
campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura
reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.
“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e aricordare, le tipicita dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'ltalia una
terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione
dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della
nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed
orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.- foto
Italcommunications -(ITALPRESS).

https://www.sardiniapost.it/news-italia/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il
progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della X| edizione
della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28
agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C.
Jucci®, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di
confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di
far conoscere l'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made
In Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente
dell'Associazione ‘Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci
mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare
nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che
caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei
nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che
rendono I'italia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la
promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la
centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che
rappresentano un‘eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://mantovauno.it/dallitalia-e-dal-mondo/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”,un hub dedicato alle

eccellenze agroalimentari

OMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del
Mipaaf il progetto “Sapori italiani", un Hub di oltre 500 mq dedicato
alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della X! edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.
Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del
Terminillo“C.
Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno
spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come
obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.
“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente
dell'’Associazione ‘Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice della Fiera
Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la
promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei
prodotti agricoli destinati all'alimentazione.
La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘'C.
Juccl mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che
vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche
altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”,
“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita
dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita
organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e piena di ricchezze.
Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti
italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e
della nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di
cui essere fieri ed orgogliosi’, afferma il sottosegretario al Mipaaf,
Francesco Battistoni.

https://www.okfirenze.com/dall-italia/news-nazionali/13589/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Saporiitaliani”, un hub dedicato alle

eccellenze agroalimentari

OMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del
Mipaaf il progetto "Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato
alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della X| edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.
Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del
Terminiilo "C.
Jucci’, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno
spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come
obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane € in
generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.
“LaFiera, grazie a 'Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente
dell’Associazione 'Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera
Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la
promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei
prodotti agricoli destinati all'alimentazione.
La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C.
Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che
vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche
altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.
“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, € a ricordare, le tipicita
dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e e nostre unicita
organolettiche che rendono |'ltalia una terra unica e piena di ricchezze.
Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti
italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e
della nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di
cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf,
Francesco Battistoni.

https://www.okmugello.it/dall-italia/news-nazionali/13589/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato
presso la Sala Cavour del Mipaaf il
progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre
500 mqg dedicato alle eccellenze
dell'agroalimentare italiano che verra
inaugurato in occasione della XI edizione
della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28
agosto.|| progetto, nato dalla
collaborazione fra il Centro Appennino del
Terminillo “C. Jucci”, dell’'Universita di

Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli
stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza
delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea "La Fiera, grazie a 'Sapori ltalianl — dichiara Livio Rositani, presidente
dellAssociazione ‘Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino — diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennine 'C. Jucci mettera
in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore
della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la
Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei

nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono

I'ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione

e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei

nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano

un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi®, afferma il sottosegretario al Mipaaf,
» Francesco Battistoni.

https://sicilianews24.it/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari-707592.html
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il
progetto "Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della Xl edizione
della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28
agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C.
Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di
confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di
far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made
in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente
dell'Associazione ‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino — diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci
mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare
nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che
caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei
nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che
rendono ['ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la
promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la
centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che
rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi®, afferma il
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://altomantovanonews.it/dallitalia-e-dal-mondo/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
"Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano
che verra inaugurato in occasione della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

1l progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell’'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di
analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
Iimportanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione
'Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino -
diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della
trasformazione dei prodotti agricoli destinati all’alimentazione. La partnership fra Blumen e
il Centro Appennino 'C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto
che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta
che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'Italia una
terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione
dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della
nostra industria agroalimentare che rappresentano un’eccellenza di cui essere fieri ed
orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.sardegnareporter.it/2022/04/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/446443/
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Nasce “Sapori italiani”,un hub dedicato alle

eccellenze agroalimentari

OMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del
Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato
alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della X| edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.
Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del
Terminillo “C.
Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno
spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come
obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in
generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.
“La Fiera, grazie a 'Sapori ltaliani - dichiara Livio Rositani, presidente
dell’Associazione ‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera
Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la
promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei
prodotti agricoli destinati all'alimentazione.
La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C.
Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che
vedra ospitare nel cuore della pianura reating, oltre al peperoncino, anche
altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.
“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita
dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita
organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e piena di ricchezze.
Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti
italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e
della nostra industria agroalimentare che rappresentano un'‘eccellenza di
cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf,
Francesco Battistoni.

https://www.okvaldisieve.it/dall-italia/news-nazionali/13589/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour
del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq
dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra
inaugurato In occasione della XI edizione della Fiera Camplonaria

Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

1l progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del
Terminillo “C. Juccl”, dell’'Universita di Perugia e la Blumen Group,
vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli
stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere |'importanza delle sementi taliane e in generale le
unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani,
presidente dell’Associazione ‘Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice
della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e
della trasformazione del prodotti agricoll destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino
*C. Juccl mettera In campo, gia dalle prossime settimane, un
progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre
al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta
Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare,
le tipicita del nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre
unicitd organolettiche che rendono I'Italia una terra unica e piena
di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione € la
valorizzazione del prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la
centralitd del nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri
ed orgogliosi”, afferma Il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni.

https://www.reggio2000.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Saporiitaliani’, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipadf il progetto
“Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dellagroalimentare
italiano che verra inaugurato in occasione della X| edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci’,
dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di
analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
limportanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della
Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente dell'Associazione
‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del
Peperoncino — diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera, della
produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La
partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci metterd in campo, giti dalle
prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina,
oltre al peperoncino, anche altre varietd che caratterizzano la Dieta Mediterraned’.
“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicit& dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicitd organolettiche che rendono l'talia
una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenzq, la promozione e la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralitd dei nostri
agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza
di cui essere fieri ed orgogliosi’, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni.

https://www.websuggestion.it/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/amp/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour
del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mg
dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra
inaugurato in occasione della XI edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

1l progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del
Terminillo “C. Jucci”, dell’'Universita di Perugia e la Blumen Group,

vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli
stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale le
unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani,
presidente dell’Associazione 'Rieti Cuore Piccante, organizzatrice
della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e
della trasformazione dei prodotti agricoll destinati
all’alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino
'C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un
progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre
al peperoncino, anche altre varietd che caratterizzano la Dieta
Mediterranea®.

"Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare,
le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre
unicita organolettiche che rendono I'Italia una terra unica e piena
di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la
centralitd dei nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri
ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni.

https://www.bologna2000.com/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/




SASSUOL02000..

Data: 22/04/2022

Media: Web

Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle

eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) — E' stato presentato presso la Sala Cavour del
Mipaaf il progetto “Sapori italiani’, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle

eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della X! edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del
Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group,
vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza
delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della
Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente
dell’Associazione 'Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera
Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per
la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei
prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen
e il Centro Appennino 'C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime
settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura
reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la
Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le
tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita
organolettiche che rendono |'ltalia una terra unica e piena di ricchezze.
Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei
prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri
agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano
un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi’, afferma il
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.sassuolo2000.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (TTALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour
del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq
dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra

Inaugurato In occasione della XI della Fiera Campi ia
Mondiale del Peperoncino prevista a Rietl dal 24 al 28 agosto.

1l progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del
Terminllio “C. Jucci®, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group,

vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gl
stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere l'importanza delle sementi italiane e in generale le
unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani,
presidente dell'Associazione "Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice
della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e
della trasformazione dei prodotti agricoll destinat|
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e || Centro Appennino
*C. Juccl mettera in campo, gla dalle prossime settimane, un
progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre
al peperoncino, anche altre varietd che caratterizzano la Dieta
Mediterranea”.

"Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare,
le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre
unicitd organolettiche che rendono |'Ttalia una terra unica e piena
di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la
valonizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la
centralita del nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri
ed orgogliosi”, afferma Il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni.

https://www.carpi2000.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour
del Mipaaf il progetto "Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq

dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra
inaugurato in occasione della XI edizione della Fiera
Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino
del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen
Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli
stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere l'importanza delle sementi italiane e in generale le
unicitad del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani,
presidente dell’Associazione ‘Rieti Cuore Piccanté,
organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del
Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti
agricoli destinati all’'alimentazione. La partnership fra Blumen e
il Centro Appennino 'C. Jucci mettera in campo, gia dalle
prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore
della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta
che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

https://www.bsnews.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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NASCE “SAPORI ITALIANI”, UN HUB
DEDICATO ALLE ECCELLENZE
AGROALIMENTARI

ROMA (ITALPRESS) — E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
“Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano
che verra inaugurato in occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi
fra gli stakeholder del seftore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle
sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente dell'Associazione 'Rieti
Cuore Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino — diventa
un moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei
prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino
‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel
cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la
Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti,
le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e
piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti
italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.ilponte.com/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

¥

ROMA (ITALPRESS) — E’ stato presentato presso la Sala

Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della XI edizione della Fiera
Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

1l progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell’Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli
stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi
italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione ‘Rieti Cuore
Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti
agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci
mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della
pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.
“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le
filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'Ttalia una terra unica e piena di
ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani
ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un’eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://qds.it/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani’,
un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell’Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale
le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione 'Rieti Cuore
Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino — diventa un moltiplicatore
per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino 'C. Jucci mettera in campo, gia dalle
prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al
peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

"Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere
di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e piena di
ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo
ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che
rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf,

Francesco Battistoni.

https://www.ilmoderatore.it/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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La TV dei grandi eventi

Nasce “Sapori italiani”’; un hub dedicato
alle eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
“Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare
italiano che verra inaugurato in occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell’'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e
di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
importanza delle sementiitaliane e in generale le unicita del made in Italy e della
Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente
dell’Associazione ‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all’alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera
in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore
della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la
Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono ['ltalia
una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri
agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano un’eccellenza di
cui essere fieri ed orgogliosi’, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni.

https://www.zerounotv.it/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato
alle eccellenze agroallmentarl

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori
italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che
verra inaugurato in occasione della X edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo "C. Jucci”,
dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di
analisi fra gli stakeholder de| settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
limportanza delle sementi italiane e in generale |le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell'Associazione ‘Rieti
Cuore Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa
un moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione
dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro
Appennino ‘C. jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra
ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che
caratterizzano la Dieta Mediterranea”,

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'ltalia una
terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione
dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della
nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed
orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.ennaora.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del
Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato
alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della X| edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del
Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group,
vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder
del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del
made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente
dell’Associazione ‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera
Mondiale Campionaria del Peperoncino —diventa un moltiplicatore
per la promozione della filiera, della produzione e della
trasformazione dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La
partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in
campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra
ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche
altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le
tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita
organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e piena di
ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la
centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri
ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni.

https://www.ilfattonisseno.it/2022/04/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari

E' stato presentato presso la Sala Cavour del
Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre
500 mq dedicato alle eccellenze
dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato
in occasione della XI edizione della Fiera
Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a
Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell’'Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far conoscere |'importanza delle sementi italiane e in generale
le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione ‘Rieti Cuore
Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino — diventa un moltiplicatore
per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle
prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al
peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere
di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono [I'ltalia una terra unica e piena di ricchezze.
Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una
volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano
un’eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi’, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni. — foto Italcommunications — (ITALPRESS).

https://www.vivereroma.org/2022/04/23/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/2100164724
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ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori
italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra

inaugurato in occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino
prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell’'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi
fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle
sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione ‘Rieti
Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei
prodotti agricoli destinati all’alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino
‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel
cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta
Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e aricordare, le tipicita dei nostri prodotti,
le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'ltalia una terraunicae
piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti
italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://telegenova.it/2022/04/23/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) — E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto "Sapori italiani”, un Hub di oltre 500
mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della Xl edizione della Fiera
Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen
Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori ltaliani — dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione ‘Rieti Cuore Piccante,
organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino — diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera,
della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro
Appennino 'C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane. un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura
reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le
nostre unicita organolettiche che rendono ['ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la
promozione e |la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della
nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi®, afferma il sottosegretario
al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.approdocalabria.it/giornale/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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NASCE “SAPORI ITALIANI”, UN HUB DEDICATO ALLE
ECCELLENZE AGROALIMENTARI

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto "Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq
dedicato alle eccellenze dellagroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della XI edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

1l progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group,
vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come abiettivo quello di far conoscere
Iimportanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione 'Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice della
Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della
trasformazione dei prodotti agricoli destinati allalimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in
campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche
altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre
unicita organolettiche che rendono ['Italia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni.

https://primaradio.net/2022/04/23/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari-12/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari

Roma - E’ stato presentato presso
la Sala Cavour del Mipaaf il
progetto “Sapori italiani”, un Hub di
oltre 500 mq dedicato alle
eccellenze dell'agroalimentare
italiano che verra inaugurato in
occasione della X! edizione della
Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24
al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla

collaborazione fra il Centro Appennino del Terminlllo *C. Jucci”,
dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di
confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo
quello di far conoscere |'importanza delle sementi italiane e in generale le
unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente
dell’Associazione ‘Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncine — diventa un moltiplicatore per la promozione
della filiera, deila produzione e della trasformazione del prodotti agricoli
destinati all'alimentaziene,

La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo,
gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della
pianura reating, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la
Dieta Mediterranea”

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita
dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche
che rendono I'ltalia una terra unica e piena diricchezze. Attraverso la
conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo
ancora una volta la centralita del nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un‘eccellenza di cui essere fieri ed
orgogliosi®, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni

https://www.quotidianodiragusa.it/2022/04/22/cucina/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori
italiani”, un hub
dedicato alle
eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il
progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della X| edizione della
Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e
di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far
conoscere 'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in
Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente
dell'’Associazione 'Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino — diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera
in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore
della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la
Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono ['ltalia
una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta |a centralita dei nostri
agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano un‘eccellenza
di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni.

https://www.cagliarilivemagazine.it/nasce-asapori-italiania-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari.htm




Data: 22/04/2022
> >

S— Media: Web

MERIDIANA
oo izie

AGENZIA VIDEO GXORNALIST!CA

Nasce “Sapori italiani”, un Hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari italiane

E stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf, il progetto “Sapori italiani”, un Hub
di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della X1 edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a
Rieti dal 24 al 28 agosto.

1l progetto, nato dalla collaborazione fra Il Centro Appennino del Terminilio "C. Jucci”,
dell’'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di
analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
Iimportanza delle sementi italiane e in generale le unicitd del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani’ - dichiara Livio Rositani, presidente dell'Associazione
‘Rieti Cuore Piccante’, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino -
diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della
trasformazione dei prodotti agricoli destinati all’alimentazione. La partnership fra Blumen e
il Centro Appennino 'C. Jucci’ mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto
che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta
che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicitad dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono ITtalia una
terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione
dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della
nostra industria agroalimentare che rappresentano un‘eccellenza di cui essere fieri ed
orgogliosi”, E quanto dichiara il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.meridiananotizie.it/2022/04/eventi/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari-italiane/




Data: 26/04/2022

Media: Web

Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato
alle eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’stato presentato presso la Sala Cavour del
Mipaaf il progetto “Sapori italiani”,un Hub di oltre 500 mq dedicato
alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.ll progetto, nato
dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C.
Jucci”, dell’Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere
uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore
che ha come obiettivo quello di far conoscere l'importanza delle
sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della
Dieta Mediterranea.”La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara
Livio Rositani, presidente dellAssociazione ‘Rieti Cuore Piccanté,
organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen
e il Centro Appennino ‘C.Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore
della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varietd che caratterizzano la Dieta Mediterranea”. “Con questo
evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre
unicita organolettiche che rendono l'ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e
la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra
industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al
Mipaaf, Francesco Battistoni. - foto Italcommunications - (ITALPRESS).

https://www.toscanamedianews.it/italpress/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari
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NASCE “SAPORI ITALIANI", UN HUB
DEDICATO ALLE ECCELLENZE
AGROALIMENTARI

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il
progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze
dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della XI edizione
della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28
agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C.
Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di
confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di
far conoscere |'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made
in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente
dellAssociazione ‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci
mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel
cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che
caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei
nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che
rendono ['ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la
promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la
centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che
rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi’, afferma il
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.paviaunotv.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”,
un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale le
unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione ‘Rieti Cuore
Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino — diventa un moltiplicatore
per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all’'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle
prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al
peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere
di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'Italia una terra unica e piena di
ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo
ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che
rappresentano un’eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf,
Francesco Battistoni.

https://www.111tv.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
“Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare
italiano che verra inaugurato in occasione della XI edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

1l progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell’Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di
analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione
‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino -
diventa un moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della
trasformazione dei prodotti agricoli destinati all’alimentazione. La partnership fra Blumen
e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un
progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche
altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

"Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri
prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'Italia una
terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri
agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano un‘eccellenza di cui
essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.parma2000.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori
italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare
italiano che verra inaugurato in occasione della X| edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C.
Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di
confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di
far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made
in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente
dellAssociazione ‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale
Campionaria del Peperoncino — diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci
mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel
cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che
caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei
nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre unicita organolettiche che
rendono ['ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la
promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la
centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che
rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, affermaiil
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.largomento.com/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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NASCE “SAPORI [TALIANI", UN HUB DEDICATO ALLE ECCELLENZE
AGROALIMENTARI

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far conoscere 'importanza delle sementi italiane e in generale le
unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell'’Associazione ‘Rieti Cuore
Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore
per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle
prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al
peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere
di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'Ttalia una terra unica e piena di ricchezze.
Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una
volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano
un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://ennavivi.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione
della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

1l progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dellUniversita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore
che ha come obiettivo quello di far conoscere l'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del
made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell' Associazione ‘Rieti Cuore
Piccanté, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per
la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
allalimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci metterd in campo, gia dalle
prossime seftimane, un progetfto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino,
anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di
riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'Ttalia una terra unica e piena di ricchezze.
Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta
la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza

di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.videosicilia.com/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato
alle eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E'stato presentato presso la Sala Cavour del
Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato
alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della X| edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.|l progetto, nato
dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C.
Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere
uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore
che ha come obiettivo quello di far conoscere l'importanza delle
sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della
Dieta Mediterranea.’La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara
Livio Rositani, presidente dell/Associazione ‘Rieti Cuore Piccante,
organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen
e il Centro Appennino ‘C.Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore
della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”. "Con questo
evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre
unicita organolettiche che rendono l'ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e
la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra
industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al
Mipaaf, Francesco Battistoni. - foto Italcommunications - (ITALPRESS).

https://www.quinewsfirenze.it/italpress/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato

alle eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del
Mipaaf il progetto "Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato
alle eccellenze dell'agroatimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della X! edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.ll progetto, nato
dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo "C.
Jucci”, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere
uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore
che ha come obiettivo quello di far conoscere l'importanza delle
sementi italiane e in generale le unicita del made in italy e della
Dieta Mediterranea."La Fiera, grazie a 'Sapori Italian] - dichiara
Livio Rositani, presidente dell’Associazione 'Rieti Cuore Piccanté,
organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen
e il Centro Appennino ‘C.Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore
della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”. "Con questo
evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre
unicita organolettiche che rendono U'ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso La conoscenza, la promozione e
la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta 3 centralita dei nostri agricoltori e della nostra
industria agroalimentare che rappresentano un‘eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al
Mipaaf, Francesco Battistoni. - foto ltalcommunications - (ITALPRESS).

https://www.quinewslunigiana.it/italpress/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un Hub di oltre
500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della X! edizione della
Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di Perugia e la
Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo
quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione Rieti Cuore Piccante,
organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra
Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra
ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta
Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e
le nostre unicita organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la
promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e
della nostra industria agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.trmweb.it/italpress/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari.html



https://www.trmweb.it/italpress/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari.html

Data: 22/04/2022

Media: Web

Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato
alle eccellenze agroalimentari

--------

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori
italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra
inaugurato in occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino
prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell’'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere una spazio di confronto e di analisi
fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle
sementi italiane e in generale le unicita del made in italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani — dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione 'Rieti
Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino — diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei
prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino 'C.
Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore
della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta
Mediterranea”,
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ROMA (ITALPRESS) - E stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto "Sapori
italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra
inaugurato in occasione della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino
prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo "C. Jucci”,
dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra
gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere limportanza delle
sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione ‘Rieti Cuore
Piccantg, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un
moltiplicatore per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti
agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino 'C. Jucci
mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della
pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta
Mediterranea”.
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Nasce “Sapori italiani”, un hub
dedicato alle eccellenze
agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
“Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’'agroalimentare italiano
che verra inaugurato in occasione della XI edizione della Fiera Campionaria Mondiale del
Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.Il progetto, nato dalla collaborazione fra il
Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell’Universita di Perugia e la Blumen Group,
vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come
obiettivo quello di far conoscere l'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita
del made in Italy e della Dieta Mediterranea.”La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara

https://www.quotidianodigela.it/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-
agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
“Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare
italiano che verra inaugurato in occasione della XI edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell’Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di
analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
Iimportanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.
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ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il

progetto "Sapori italiani®, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze

dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della Xl edizione

della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28

agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo "C.

Jucci’, dell'Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di

confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello

di far conoscere l'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del

made in Italy e della Dieta Mediterranea.

https://gds.it/speciali/terra-e-gusto/2022/04/22/nasce-8220sapori-italiani822 1 -un-hub-
dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari-610cb780-5293-4b92-82¢7-2dc64e3a35bc/
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ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell’'Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far conoscere 'importanza delle sementi italiane e in generale le
unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

“La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione ‘Rieti Cuore
Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore
per la promozione della filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati
all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle
prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al
peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.

“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere
di riferimento e le nostre unicita organolettiche che rendono I'italia una terra unica e piena di ricchezze.
Attraverso la conoscenza, la promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una
volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria agroalimentare che rappresentano
un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

foto Italcommunications
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ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto “Sapori italiani”, un
Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in
occasione della Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al
28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell'Universita di
Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del
settore che ha come obiettivo quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale
le unicita del made in Italy e della Dieta Mediterranea.

https://www.lanotifica.it/2022/04/22 /nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-
agroalimentari/
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Nasce “Saporl |tal|an| , un hub dedicato alle eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E slato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetio "Sapori italiani”. un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dellagroalimentare italiano
che verra inaugurato in occasione della X| edizione della Fiera ":mp:onana Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

I progetto, nato dalla collaborazione fra iL Centro Appennino del Terminillo "C. Jucerl’, deltUniversita di Perugia e la Blumen Group. vuole essere uno spazio di confrento e di
analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere limportanza delle sementi italiane € in generale le unicita del made in Rtaly e delia Dieta
Mediterranea

“La Fiera, grazie a ‘Saporl ltaliani - dichiara Livio Rositan). presidente dellAssociazione ‘Rieti Cuore Piccante, organizzatrice della Fiera Mondiale Campionana del Peperoncine -
diventa un moltiplicatore per la promozione della filizra. della procluzione e della trasformazione del prodotti agncoli destinati allalimentazione. La partnership fra Blumen e il
Centro Appennino 'C. Jucci mettera in campo. gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncine. anche aitra

varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea’
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ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto "Sapori italiani®, un Hub di oltre
500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della Xl edizione della
Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo "C. Jucci’, dell'Universita di Perugia e la
Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo
quello di far conoscere I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

"La Fiera, grazie a ‘Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione Rieti Cuore Piccante,
organizzatrice della Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino — diventa un moltiplicatore per la promozione della
filiera, della produzione e della trasformazione dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra
Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare
nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.
“Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e
le nostre unicita organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la
promozione e la valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta |a centralita dei nostri agricoltori e della
nostra industria agroalimentare che rappresentano un‘eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi®, afferma il
sottosegretario al Mipaaf, Francesco Battistoni.

https://www.italianotizie24.it/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-
agroalimentari/
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari

ROMA (ITALPRESS) - E' stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
"Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell'agroalimentare italiano che verra inaugurato in occasione della
Xl edizione della Fiera Campionaria Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.
Il progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”, dell’'Universita di Perugia e la Blumen Group,
vuole essere uno spazio di confronto e di analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Ital lye della Dieta Mediterranea.
"La Fiera, grazie a 'Sapori Italiani - dichiara Livio Rositani, presidente dell’Associazione ‘Rieti Cuore Piccanté, organizzatrice della
Fiera Mondiale Campionaria del Peperoncino - diventa un moltiplicatore per la 'promozmne della filiera, della produznone e della
trasformazione dei prodotti agricoli destinati all'alimentazione. La partnership fra Blumen e il Centro Appennino ‘C. Jucci mettera in
campo, gia dalle prossime settimane, un progetto che vedra ospitare nel cuore della pianura reatina, oltre al peperoncino, anche altre
varieta che caratterizzano la Dieta Mediterranea”.
"Con questo evento siamo richiamati ad osservare, e a ricordare, le tipicita dei nostri prodotti, le filiere di riferimento e le nostre
unicita organolettiche che rendono I'ltalia una terra unica e piena di ricchezze. Attraverso la conoscenza, la promozione e la
valorizzazione dei prodotti italiani ribadiamo ancora una volta la centralita dei nostri agricoltori e della nostra industria
agroalimentare che rappresentano un'eccellenza di cui essere fieri ed orgogliosi”, afferma il sottosegretario al Mipaaf, Francesco
Battistoni.
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Nasce “Sapori italiani”, un hub dedicato alle
eccellenze agroalimentari
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ROMA (ITALPRESS) - E’ stato presentato presso la Sala Cavour del Mipaaf il progetto
“Sapori italiani”, un Hub di oltre 500 mq dedicato alle eccellenze dell’agroalimentare
italiano che verra inaugurato in occasione della XI edizione della Fiera Campionaria
Mondiale del Peperoncino prevista a Rieti dal 24 al 28 agosto.

1l progetto, nato dalla collaborazione fra il Centro Appennino del Terminillo “C. Jucci”,
dell’Universita di Perugia e la Blumen Group, vuole essere uno spazio di confronto e di
analisi fra gli stakeholder del settore che ha come obiettivo quello di far conoscere
I'importanza delle sementi italiane e in generale le unicita del made in Italy e della Dieta
Mediterranea.

https://www.modena2000.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-
eccellenze-agroalimentari/



https://www.modena2000.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/
https://www.modena2000.it/2022/04/22/nasce-sapori-italiani-un-hub-dedicato-alle-eccellenze-agroalimentari/



